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mit dem Winzer
Thomas Pfaffmann
am 08. November 2025*

i

WALDSCHLOSSCHEN

&%k superior

*am Samstag nach dem HUBERTUSTAG am 03. November,
der dem heiligen Hubertus von Liittich, dem Schutzpatron
der Jagd gewidmet ist



Wine & Dine mit Thomas Pfaffmann am 08. November 2025

vorab:

Praline vom Jagdfasan

mit Buttermilch-Panna Cotta und langem Pfeffer

2018 WeiRer Burgunder Grosskarlbach
KALKMERGEL

2022 Chardonnay Bissersheim
KALKMERGEL

Creme Briilée von der Entenleber

mit Holsteiner Cox und Pumpernickel

2022 Chardonnay
LINKS AM SULZNER WEG

2023 Sauvignon Blanc Fumé
RESERVE

Geschmortes Wildschweinbackchen

mit Blumenkohl und Hagebutten

2018 Pinot Noir
GOLDBERG

»Wildpfeffer“ vom Reh
mit Schulterfleisch und Leber

Preiselbeeren, Wacholder und Dithmarscher Rotkohl

2020 Merlot Bissersheim
KALKMERGEL

In Rotwein geschmorte Haxe vom Rotwild

mit Gremolata und Topinambur

2018 Cuvée Wilhelm
KALKMERGEL

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Rosa gebratener Riicken vom Damwild

Kirschjus, Karotten und Buchenpilze

2020 Cuvée Wilhelm
RESERVE

Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Petit Verdot

Luftige Mousse von Blaubeeren

mit Maronen-Karamelleis und Baumkuchen

2012 Cuvée Sekt 141 extra brut
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier,
141 Monate Hefelager
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Ihre Reservierung

Preis € 159,50 pro Person, Beginn 19:00 Uhr

Sonderpreise fiir Ubernachtungen:
im Doppelzimmer 130,- € pro Zimmer/Nacht
im Einzelzimmer 110,- € pro Zimmer/Nacht

Wir servieren ein 7-gangiges Degustations-
menu, die begleitenden Weine werden vom
Winzer Thomas Pfaffmann vorgestellt und
besprochen.

Freuen Sie sich auf einen genussreichen,
informativen und unterhaltsamen Abend

Reservierung unter Telefon 04621 3830
oder reception@hotel-waldschloesschen.de
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Thomas & Frank Pfaffmann

Seit mehr als einem Jahrhundert steht der Name Wageck fir Qualitatswein-
bau im kleinen Ort Bissersheim. Mit Frank und Thomas Pfaffmann leitet nun
die funfte Generation das Weingut in der nérdlichen Pfalz. Mit guten Qual-
itaten gibt man sich hier nicht zufrieden: Thomas Pfaffmann will zu den
besten Erzeugern Deutschlands gehéren, und darauf ist das gesamte Handeln
ausgelegt.

Angefangen bei den Lagen, die alle von tertidrem Kalk gepragt sind. Dies
verleiht den Weinen diese feine Mineralik und somit den Weil3- und Rotwein-
en das gewisse Etwas: Finesse. Vor allem mit Spatburgunder und Chardonnay
gelingt dies auf den kalkreichen B6den besonders gut. Aus diesem Grund
pflanzte Thomas Pfaffmann alte Pinot Noir- und Chardonnay-Klone aus dem
Burgund, um auf naturliche Weise minimale Ertrage zu erreichen.

Zusatzlich dazu werden die Weinberge ausschlieRlich naturnah be-
wirtschaftet und mit Pferdemist gedlingt. Ab der Tertiarlinie aufwarts werden
samtliche Weine spontan vergoren, was komplexe Weine mit eigenstandigem
Charakter hervorbringt. AnschlieBend reifen die Rotweine in groen und
kleinen Holzfassern. Die WeiBweine werden teils in Edelstahltanks, Halb-
stiick- oder Barrique-Fassern spontan vergoren und gereift.
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Unser Haus liegt 4 km vom Ortskern Schleswigs entfernt direkt am fruheren
Wildgehege der Gottorfer Herzoge, heute ein beliebter Erholungswald.

Das Anwesen umgibt eine grolRzugig gestaltete Gartenanlage mit kleinen Teichen
und Brucken.

Marktfrische Produkte und die gelungene Kombination aus traditionellen Gerichten
und junger kreativer Kochkunst zeichnet unsere Kiiche vom Frihstticksbuffet bis zu
mehrgangigen Menus aus.
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Hotel Waldschlosschen GmbH & Co. KG
Kolonnenweg 152 - 24837 Schleswig
Telefon 04621 3830 - Telefax 383105

E-mail: reception@hotel-waldschloesschen.de
Internet: www.hotel-waldschloesschen.de
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