
HERZLICH WILLKOMMEN

IM RESTAURANT FASANERIE

******************************

UNSERE APÉRITIF EMPFEHLUNGEN:

CREMANT D´ALSACE

GRAND C
Vintage extra brut

Appellation Cremant D´Alsace control lée

9,00 / 0,1l

LILLET SUMMER VIBES
Lillet ,  Zitrone,  Thomas Henry Mango Limonade
Erfrischend mit  Noten von Zitrone und Mango.

9,00 / 0,2l



SANFT GEBRATENES FILET VOM STEINBEIßER
mit Safranschaum und Kartoffelrösti

***

HAUSGEMACHTE TAGLIATELLE
NACH ITALIENISCHEM FAMILIENREZEPT
mit Deichkäse,  getrocknete Tomaten und Schnitt lauch

***

ROSA GEBRATENER RÜCKEN VOM REHWILD
AUS HEIMISCHER JAGD

Portweinjus mit  Cranberries 
Austernseit l inge und Zuckerschoten
Püree von Möhren und Nussbutter

***

CREME VON FRANZÖSISCHER SCHOKOLADE
mit leichter Kaffeenote,  Johannisbeere und Baumkuchen

ALS 4 – GANG - MENÜ
99,00

ALS 3 – GANG - MENÜ 
(ohne Pasta)

79,50



HAUSGERÄUCHERTER SCHINKEN VOM REHWILD
mit Sauce Oxford und Walnüssen

***

SAUTIERTE JACOBSMUSCHELN MIT PIMENT D‘ESPELETTE
kräftiger Tomatensud und Gemüse

***

BUTTERZART GESCHMORTES BÄCKCHEN VOM RIND
mit gebackenen Austernpilzen und Erbsen

***

ROSA GEBRATENS FILET VOM HOLSTEINER WIESENKALB 
Jus mit  Madeira und Majoran aus dem Hotelgarten

sautierter Romanesco und Vollkorn-Möhrenküchlein

***

AUSWAHL AN ROHMILCHKÄSEN

AUS DER HOFKÄSEREI BACKENHOLZ IN OSTER-OHRSTEDT
mit Feigensenf,  Nordstrander Rosengelee und verschiedenen Brotsorten

ALS 5 – GANG – MENÜ
110,00

ALS 4 – GANG – MENÜ 
(ohne Bäckchen)

99,00

ALS 3 - GANG – MENÜ 
(ohne Muscheln und Bäckchen)

86,50



Weißweine:
2023er Vermentino

Denominazione de Origine Controllata
Weingut Antonio Argiolas 

Sardinien/Italien

44,00 / 0,75l

2024er Sancerre
Appellation Sancerre Contrôlée

Sauvignon Blanc
Domaine La Gemière

Loire/Frankreich

47,50 / 0,75l

Rotweine:
2023er Barbera D‘Alba

Denominazione di Origine Controllata
Weingut Bruno Giacosa

Piemont/Italien

79,00 / 0,75l

2018er Château La Tour Carnet
Cru Classé

Merlot, Cabernet Sauvignon
Cabernet Franc, Petit Verdot

Haut-Médoc/Frankreich

85,00 / 0,75l

2021er „ES“ ANNO XXI 
Qualitätswein b. Anbaugebiete

Merlot, Cabernet Sauvignon, Spätburgunder
Weingut Ellermann-Spiegel

Pfalz/Deutschland

44,00 / 0,75l

Dessertwein:
2020er Riesling Auslese

Prädikatswein
Königslay-Terrassen

Weingut Kallfelz
Mosel/Deutschland

55,00 / 0,5l 12,00 / 0,1l

Eine größere Auswahl finden Sie in unserer Weinkarte.
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